
U S O
M A T T A R E L L O

I M P A S T O  A
M A N O

Sapore
al rosso del Chianti

M E N U
P A S T A  F R E S C A

U S O
M A C C H I N A  
D A  P A S T A

Cena  a  segu i re  con  degus taz ione  

de l l a  pas ta  p repara ta .

O R E3 D I  L E Z I O N E

Segna la re  in  an t i c ipo  even tua l i  
a l l e rg ie  o  in to l l e ranze .  

*

09 €
A  P E R S O N A  

 C U C I N A L O  E  M A N G I A L O

P A P P A R D E L L E

P A S T A  R I P I E N A  T I P O  R A V I O L I  O  T O R T E L L I

T A G L I A T E L L E

C O N D I M E N T I  A  S C E L T A :  

R A G Ù  T O S C A N O ,  A G L I O N E ,  B U R R O  E  S A L V I A

F A G I O L I  A L L ’ U C C E L L E T T O

T I R A M I S U ’



09 €
E A C H  

U S E
R O L L I N G  P I N

H A N D M A D E
D O U G H

H O U R S3 O F  L E S S O N

Sapore
al rosso del Chianti

M E N U
P A S T A  F R E S C A

Repor t  any  in  advance
a l l e rg ies  o r  in to le rances .  

*

P A P P A R D E L L E

P A S T A  R I P I E N A  T I P O  R A V I O L I  O  T O R T E L L I

T A G L I A T E L L E

C O N D I M E N T I  A  S C E L T A :  

R A G Ù  T O S C A N O ,  A G L I O N E ,  B U R R O  E  S A L V I A

U S E
T R A D I T I O N A L
P A S T A  M A C H I N E

Dinner  to  fo l low  w i th  t a s t ing

o f  the  p repared  pas ta .

C O O K  A N D  E A T  I T

F A G I O L I  A L L ’ U C C E L L E T T O

T I R A M I S U ’
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	al rosso del Chianti


	MENU
	PASTA FRESCA
	TAGLIATELLE
	PAPPARDELLE
	PASTA RIPIENA TIPO RAVIOLI O TORTELLI
	CONDIMENTI A SCELTA:  RAGÙ TOSCANO, AGLIONE, BURRO E SALVIA
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	COOK AND EAT IT
	Dinner to follow with tasting of the prepared pasta.




